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bistronome

Menu Saint-Valentin

Mise en papilles

Crabe royal au naturel/fine lamelle de navet a l'aigre
doux/avocat et agrumes

Aile de raie meuniere/bonbon accidulé et
capres/pomme purée

Cote de veau rotie/truffes chicons et jambon bellota

Fourme d’ambert au pain d’épices/pomme verte

Sorbet passion/mangue gingembre et chocolat blanc

Mignardises
75 € par personne



